
Genuss im Advent

Hirschbraten
mit Serviettenknödel und Preiselbeerbirne         € 19,50 

Pikantes Schweinscordon bleu
(gefüllt mit Salami, Pfefferoni und Emmentaler) 
dazu  Bratkartoffeln und Cocktailsauce          € 17,50

Gegrillte Schweinsmedaillions
auf Pfefferrahmsauce mit Spätzle und Speck�solen       € 19,-

gedämpftes Bio-Lachsforellen�let
auf Juliennegemüse       € 23,50

Fore
llen

hof P
irin

ger

mit Spinatpenne und Kirschtomaten



Vorspeisen
klassisches Beef Tartare 100g
mit getoastetem Weißbrot und Butter          € 14,80

Klare gschmackige Rindssuppe
mit Leberknödel, Frittaten          € 4,40

Kaspressknödelsuppe          € 5,30

Knoblauchcremesuppe
mit knusprigen Brotkrusteln          € 5,20
oder im Brottopf          € 6,40

Suppen

Lachstartare
mit getoastetem Weisbrot       € 12,50 

Wild�eischstrudelsuppe          € 5,80



Spezialitäten des Hauses

”Leini´s Hausplatte” (für 2 Personen)
verschiedene Fleischstücke gegrillt und gebacken
mit Reis, Gemüse, Pommes frites 
und Waldpilzsauce          € 39,-

1/2 steirisches Backhuhn 
mit Salatteller

Feinschmeckerkotelett
mit Buttergemüse, Kräuterbutter 
und Herzoginkartoffeln           € 14,50

gegrillte Schweinskoteletts
mit Pommes frites, Kräuterbutter
und gebackene Zwiebelringe          € 13,50

   € 14,90

im Körbchen serviert 

 (auf Wunsch mit Kernöl)

”Leini´s Schnitzelplatte” (für 2 Personen)
verschiedenes Gebackenes (Schwein, Sur und Huhn)
mit Reis, Petersilkartoffeln, Pommes frites 
gemischtem Salat und Preiselbeeren          € 39,-



Schweinsschnitzel
mit gemischtem Salat           € 13,50

Hühnerschnitzel
mit gemischtem Salat           € 14,20

Steirerschnitzel
Hühner�let gebacken in der Kürbispanier
mit Salatteller
dazu Kernöldip          € 15,20 

Hühner oder Schweins Cordon bleu
mit gemischtem Salat
und Pommes frites           € 17,40

Surkarreeschnitzel
mit gemischtem Salat           € 14,20

Gebackene  Speisen



Spare ribs 

BBQ
rauchig, süßlich

dazu Sour cream und Cocktaildip

Chili
feurig scharf 

dazu sweet Chilidip

Chili Cheese
milde schärfe mit Cheddar- Käse
dazu Sour cream und Cocktaildip

als Beilage:

Pommes frites oder Wedges

mit Zwiebelringe oder Süßkartoffelpommes  

ASIA
Teriyaki Sauce, Sesam & Jungzwiebel

dazu Sour cream

NEU!

€ 18,50

€ 19,50



Kinderspeisen

“Winnetou”
kleines gebackenes Schweinsschnitzel
mit Pommes frites und Ketchup           € 6,90

”Nemo”
Fischstäbchen mit Ketchup,
Petersilkartoffeln   € 6,50

Rind

Zwiebelrostbraten
mit Bratkartoffeln
und hausgemachten Röstzwiebeln      € 19,20

Beilagen Salate
Pommes frites
Petersil- oder Bratkartoffeln,
Kroketten, Reis, Gemüse, Spätzle,

Zwiebelringe oder Süßkartoffelpommes    € 4,60

...der Saison nach Wahl   € 4,60

Nudeln oder Knödel       € 3,50



Vegetarisch

Hausgemachte Gemüselaibchen
mit Joghurtdip und Blattsalat          € 13,50

Tagliatelle Rucola
mit gegrilltem Schafkäse im Zucchinimantel          € 13,90

Weihnachtliche Bowl
Vegan und glutenfreiBlattsalate, Rotkraut, Kichererbsen-Curry mit Edamame,    

Fisch

gegrillte Lachs�letstreifen
auf Limettennudeln           € 18,90

gegrilltes Zander�let
mit Petersilkartoffeln und Kräuterbutter           € 17,90

Wedges, karamellisierte Zwiebel 
und gerösteten Cashewkernen   € 15,50   



Für Zwischendurch

Cevapcici
mit Pommes frites           € 11,-

Hirtensalat (gegrillter Feta im Speckmantel)
auf buntem Blattsalat       € 13,20

Schweizer Wurstsalat     € 7,50

mit Salatgarnitur und Sc. Tartare          € 9,-

Backhendlsalat
mit Salaten nach Saison          € 13,20

Schinkenkäseecken

Extra Kernöl          € 1,00



Desserts

Hausgemachte Torten      € 4,50  

warmer Schokogugelhupf  
mit Schokosauce und Schlagobers          € 5,60

Nougatkokosknödel ( 3 Stück) 

auf Vanillesauce mit 1 Kugel Vanilleeis          € 7,30

Kastanienreis 
mit Schlagobers        € 6,00            mit Schlagobers und 1 Kugel Vanilleeis        € 7,50

Maronieisparfait  

Sachertorte 

Kaffeegenuss

Neu!

         Milchrahmstrudel 
mit Vanillesauce      € 5,90

vanillisierte Weichseln und Schlagobers       € 7,20

Malakofftorte
Schwarzwälderkirschtorte   
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